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Description 

The invention concerns wrapping paper, especially for fat-containing food products. 
So-called parchment or imitation parchment papers are known as fat-proof wrapping 
paper for the enclosure of fat-containing foods, which are supposed to prevent penetration of fat 
and are obtained, for example, according to Winnacker-Weingaertner "Chemical Technology", 
Vol. 1, page 605 (1952) from sulfite pulp after brief H 2 S0 4 treatment by wet grinding in a pulp 
grinder and strong moist smoothing as very rigid, mostly thin paper. Because of their poor 
folding and winding capability and their tendency to assume their original flat configuration, 
such imitation parchment papers are unsuitable for light wrapping paper. 

Water-tight papers are also known from DE-C-622 825, which are produced using a 
mixture of cellulose derivatives with rubber, oil, fat or wax with the addition of organic solvents, 
this mixture being added to the stock after driving off of the solvent and made to coalesce in the 
finished paper by pressure and heat. Production of these papers is costly and they are not 
suitable for packaging of foods, owing to the solvent residues. 

Because of the aforementioned drawbacks, paper coated on one or both sides with 
paraffin is generally used as wrapping paper, especially for fat-containing foods, for their 
production, liquid wax is applied in conventional coating machines and reduced with a rubber 
roil to a coating of about 15 g/m 2 and then cooled. Waxed papers are described by J. P. Casey m 
"Pulp and Paper, Chemistry and Chemical Technology", 3 ra Edition, Vol. IV, 1983, J. Wiley & 
Sons, New York, pages 2533-2547. Apart from the fact that the choice of paraffins poses 
difficulties, because hard waxed papers acquire cracks after the slightest bending, whereas soft 
waxed papers regrease and are not suitable in hot zones or in the hot seasons for wrapping fat- 
sensitive products, the use of waxed papers, according to BGE Recommendation XXV, 183 
Communication, Federal Health Gazette 32, 212 (1989) for fat-containing foods, in which fat 
forms the external phase, is to be avoided and the excluded according to food legislation. 

A plastic-coated packaging paper for foods, in which the plastic coating is modified by 
addition of hydrogenated fat and rubber, is described in US-A-2 784 89 1 . 

The underlying task of the invention is to propose a wrapping paper that is especially 
suited for fat-containing food products, can be produced economically on ordinary coating 
machines, and has the desired mechanical and physical properties. 

To solve this task, wrapping paper of the type just mentioned is therefore proposed, 
which is formed according to the characterizing part of the main claim, particularly preferred 
variants being mentioned in the dependent claims. 

It has been found, to our surprise, that the wrapping paper according to the invention is 
not only equivalent or superior in a mechanical and physical respect, especially with regard to 
plasticity and oxidation stability, to the known wrapping papers coated on one side with 
microcrystalline paraffin, but can also be used without objection according to food legislation 
and is readily degradable and therefore environmentally safe, in contrast to waxed paper. 

The initial paper being coated also corresponds to the initial paper that has been used thus 
far to produce waxed wrapping papers. Generally, relatively rigid paper grades with a paper , 
weight of from 20 to 60 g/m 2 are used. - 

Hydrogenated fats, i.e., animal or plant triglycerides used for coating have a melting 
point or a solidification point between 45 and 62°C. Coating occurs in an amount from 1 0 to 25 
g/m 2 Particularly suitable triglycerides are those that were hydrogenated to an lodme number 
from 0 to 20. and preferably 5 to 10. Hydrogenated triglycerides of both plant and animal origin, 
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Example^ 

J^tJ" - a8ai " ^ *" " ' -™ of 245X^d°™e of 

popertfe * fmiShCd Pr0dUCt ° btained **" refming and W"*™*™ had the following 



Content of free fatty acids 


0.04% 


Iodine number 


about 10 


Melting or solidification point 


about 52°C/53°C 



Fatty acid composition in wt % 








C14 




1.7 


C M 




28.4 


C, 7 




0.4 


c J8 




55.2 






11:9 


C20 




1:8 


C22 




0.3 



Example 2 

coating 6 hy f r °l enated fat Y aS introdu «d « a temperature of about 90°C to the trough of a 
coating apparatus from a supply vessel heated with thermal oil, in which the crude paper was 

rTduceH hv ^ Jiydrogcnated fat. The applied amount of hydrogenated fat wi 
reduced by means of an adjustable rubber roll to the desired amount oi 'about 15 to 18 g/m 2 and 
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stature oSSrSa t0 eXampIe 2 eXWbited a ™* P^er 

corresponding cutouts co^^^?J~? " ?* J 0- * the 
exhibiting cracks in the coatii«^riS^ I SSa < ? to,,lly ***** f °° d Pr ° duCtS without 
capping of cuboid objects. restoring forces occurred during ordinary 

temperature, *e InppL paper SxS^ 1™ V™^* St0 ^ at room 
stability; they were So frit h T , the J inventlon exhibited excellent oxidation 
with the* l ^ 3,50 dld n0t Iead t0 « adv ^ S e effect on the foods wrapped 



//insert English claims// 
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Beeehrelbung 

□la Bflndung betrfflt Einwlckelpapler Mr Inabeeondera fatthalrtga lebensmftKWprodiilrte 
h~ SS^^"^ H ° l,papter0 E,nscnla 9 Bn '"^"fler Nahrungeminel. welch, da Durchechlagan 

nackor-Welngaeriner Chemlache Technotogle'. Bd. I, S, 806 (1 962) sua SulKzeltetoff naeh kurzer H^O.-Bermndluna 
durch schrnlengae Ausmahlen m Hollander una slartea feuehtea Gtinen ala aahrfeet geworaenes. meist dOrwee Papier 
erhalteri warden. Aulgrund .hrer achlechtan Palt- und Wickaltahlgkeit und ihraa Baatrabana ihre uraprflnglehe. nachige 
GeetaJt anzunehmen, alnd deranige Pargamenleraaizpapiere ala leichtoa Einwlckelpepter ungeeignet 

Famar alnd aua der DE-C-622 825 waeeerdchte Papiere bekanm, die unter Verwendung ainar Miechung von Zel- 
HSl Kauttchuk ' 61 Fen ***** ^ flr 2»™ von organiechen loeungemtoeln herniate warden, 

wobe* dleaa Mtechung nach Abtreiben dee Coaungamittete dam Paplerstert zugeeetzt und lm rertlgen Papier durch Oruck 
und Wiitne zum ZuaammenflieSen gebracnt wird. Ola Heratellung dieser Papiara 1st aufwendlg, autfi eind ale sehon 
wagen atwalger Loeungamittelreate nlcni zum Verpacken von Lebarwn/neln geeignat. 

Wagen der ebon erwahntan NacnteHa verwandet man allgemein ala Ehwickelpapier tOr Insbeaondere fettnanlga 
Nahrungammel em- Oder beklaeitig mit Paraffin beechichtetaa Papiar, zu deasen Harstellung Flussigwacha in konven- 
tioneKen Besehlchtungsmaachlnen aufgetragen und mlr elner Gummiwalze art eine Beachfchtung von etwa 15 p/m*- 2^ 
reduziert und ansehlleflend gekuMl wird Paraffinlerte Papiara warden von J. P. Caaay in 'Pulp and Paper; Chemistry 
and Chemical Technology" 3. Anplage. Band IV 1983, J. Wiley & Sona. New York. Setten 2533-2547 beechrieban 
Abgeaehan davon, da3 die AuBwahl der Paraffin© Schwlertgkeiten bereitet, wail hartparaffinierte Papiere bei der ™. 
rmgatan Blegung SpnJnga arhalten, wlhrend weichparaffinlerte Papiere nachfetlen und namentllch in warman Zonan 
Oder zu warmen Jahreszeiten nlcht rum Einwickeln lettempflndlfcher Waran geeignat sind. ia der Elnaatz paraffinlerter 
Papiere naeh den BGA-Empfehlungen XXV, 183. Mftl BGesundhBL 32. 212 (1989) fur fatthaltige LebenamWel del 
denen Fettdle fluftere Phaae bildar. zu vermeiden und wird nach lebenemtHalrachtfchen Beetlmmungan auszuachlieflen 
& se'fn. 

in US-A-2 784 891 wird din kunststoitoeschlchtmes VerpackungspaplerfQr Lebensmitte* beachrieben, bm dem die 
xunstatoffbeachichlung durch Zusatz von hydriertem Fed und Gummi moditeiert isl 

Der grfindung llegt daher die Aufgabe zugrunde, ein Einwtekeipapier voczusdilagen, das Inabesendere fur fatthal- 
tiga Labenemittelprodukie geeignet 1st, sich auf harkorimyehen Beschicritungavonlchtungon wirtschaWfch het^len 
30 lam und dis gewflnscmen medhaniachen taw. phyafkafisch^o Elgenschaftan aufwersL 

Zur Ldsung dieser Aufgabe wird daher ein Einwickeipapier der eingengs erwahnten Art vo/geechlagen, welches 
gemaQ Kermzeichen des Hauptanspruch^ ausgebildm is^. wobei besonders bevorzugie Ausf Qhrungsfofman In den Un- 
teranapnlchan airfgefOhrt sind. /T^ 

Ubeffascnenderwei6a hat sch gezeigt, daf3 das ertindungsgemaBe Einwickeipapier ntehi nur In mechanischar und 
physfkalfscfjer Hinsidil, insbeaondere hirisichtfich Pfaati2itil und Cxydaiion«labilisat den bekanntan einsailig mit mh 
krokriatajlinem Paraffin boschichtetsn Einwlckelpapieren gleich bzw. Oberlegen let, sondem auch lebensrntelrechtlich 
einwandfrei einsettbar und im Gegenaatz zu paraffin iertem Papier leicht verroabar and ecmit umwe4tfreundllcner ist. 

Das zu beechfcrrtande Auagangapapier entepricht auch dem Ausgangspapier, wie.es bislang zur HersiaRung par- 
afflnlerten Einwickoipapjerea verwendei wurde. ImaJIgemeJn warden vertia^nlamaSig teste Papiersonen miteinem Pa- 
piergawicht von 20 bis 60 g/m* atngeeetzt 

Zur Beschlehlung worden hydrierta Fetla. aisotierieche Oder pflanzflche THgfycerlde verwendet, die efnen ScnmeU- 
puaikt bzw. Erstarrungepunta zwiscnen 45 bla 62"C haben. Die Seschichtung ertolgt in alner Mange von 1 0 bis 25 g/m* 
Besonders geeignete Triglyceride sind seiche, die bis auf eine lodzahi von 0 bis 20 una vorzugsweiee 5 bis 10 hydrierl 
worden sind. aesonders bevorzugt sind hydrierta Triglyceride, aowohl pflanzlfcher wie tierischer Herkunft oder soicho 
von Gemischen aus tierischen und pflanzllchen flohdien, bei danen das Gewichtsvsrhaltnis von Siearlnsau re zuian ger- 
und. kOrzerkenigen Fenaauren lm Endprodukt 50:50 bis 80^0 und vorzugeweise 60:40 bis 75:25 betragt daraiiga 
hydrierta Triglyceride zeigen eine hinraichende Plastizltat und filhren beim Biegen ncht zu Brflchen. i* 

Eine zum aln- Oder beldsenigen Beschlcnten das erflndungsgamafien Elnwickelpapleres besonders gaalgnetea^ 
hydrienea Fen wurda nach dem folgenden Beiaplel eitiaJTan: 

Sttlscloi 1 



3S 



SS 



Es wurdan ais, tlerischea Fett 100 kg Schweineechmalz auf bekannte Weise wie bei der Spelseotrafflnaticn mi( , tf° 
Natrcniauge bi3 auf einen Gehaft an fraien Fattsauren von 0 t 0S Gaw.-% entsauefl AnschiiaBend wurde das entaauena 
Schweineschmalz In sinem RDhrautoklavsn untar Zusatz von 0,25 Gaw.*% sines NfckarkataJyaaton? mi 20 Gew-% 
Nickei bei 200* C und ainem Druck von 2 bar hydrierl, bla das hydriorte Endprodukt eine Jodzahl von 10 aufwies. An- 
schiieftend wurde das hydriene Trigryceridfiftrien und mit 0,75 Gaw.-%akriver Bteichenje behanderi uod emeutabflliriert 
und anschlleGend bei einer Temperatur von 246°C und einem Druck von 3 mbar im Verlaute von vler Stunden desodo^ 
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rtsiart. 

Daa nach Raffrnailon und Hftrtung erhaitene Fartigprodukt hatte lolgende Elgenscnaften: 



Gohalt an f refen Feosauren 


0,0** 


Jodzahl 


etwa 10 


Schmete- bzw. ErstarrungapunW 


8twa 52*C/53«C 



75 



FaTtaaurezusarrtmensetzunB In Gaw.-%: 




0,3 


Cm 


17 


c,« 


28,4 




0,4 




. 55,2 




11,9 




1 « 8 




0,3. 



Das nach Belepiel 1 emaJlene hydrterte Fen wurde zur elnsettlgen Beschichtung eine6 Ausgangspapieree QbJiehar 
Art wie foigi eingeaetzi: / ,% J 

2S 

Oaa hydrierte Fett wurde von einem mit Thermool heheizten Vorratebehatter bei einer Temperatur von etwa 90 a C 
In die Wanne elner Seachichtungavornchtung gegeben. wobel das Rohpapiar els RoUiicnerote in die AbwicWung dleser 
BeachlchtuncsrraBchina eingehangt wurde. Die FQhrung der Papiarbahn ertolgte urn elne in der Wanna angeordnate 
Stahlwatee derart, daG ladigllch dia Auflensette der Papierbahn mil dam flussigen hydriertan Feft beschlchlet wurde. 
so Die aufgatragene Monge an hydrieftem Fait wurde mittels elner einstellbaren Gummiwaize auf dia gewflnschte Menge 
von eiwa 15 bis I8g/m a reduzteft und ansehlleflend Qbsr ainen KGhtzyllnder gofOhrt. Die erkallete Papierbahn wurda 
Bis Rotattonerolle wlodar aufgewtckeli und anschlieQand auf einem Quersehnelder zu den gowflnschien Formaien var- 
arbeilet 

Ole gamafl BeispieJ 2 hergaateilten Elnwickelpapiere zefgien auf der unbaschlchietan Saite tire etwas rauhe Pa- 
3B pisrstruktur und batten auf der beschichieten Seite ein glaTtes Auesehen; die entsprachanden Zuscnnitte HeSan sich 
lelcht um verschleden getarmte Labenaminalprodukte ainschiagen. ohne dafl aich Risse In der Beschiehtung zelgtan; 
as ergaben aich auch keine erhebllchen RuckstaflkraJte baim Qblichan EinwicJceln quadertormlger Gegenetande. 

Grundsatzllch konnen die erfindungsgemafien Einwickeipapiere )e nach Anfordsrung scwohi einseitig wie auch 
befcseitig beechichtet aein. Safest nach iengerer Ugarung bai Zimmenemperarur 2eigtsn die arfindurigegemaBen Ein- 
40 wtaketpapiere eina hetvorragende Oxydattenastebilliat; sle waren geruchafre! und fQhrten auch nicht zu einar Beein- 
Irachiigung der mil dleeen umhOllien Lebensmittel. 



Patontanspruche 

45 

1 . Elnwlckeipapier lur Inebeaondere fenhaitige LebenernteeJprodukte, dadurch gekennrelchnet, da8 ea auf mmde- 
stene efner Oberflache mil elnem hydrierten Fen pflanziteher und/oder tJeriecher Herkunrt m* einem SchmelzpunJci 
Oder Ersiarrungspunki zwiachen 46 bis 62*C in elner Menge von 10 bis 25 g/m* beschichtei bL 

so 2. Elnwiekeipepler nach Ansprueh i , bei dem das hydharte Fett ainen Schmelzpunkt Im Bereteh von 51 bis 54'C hat 

3, Einwtckalpapier nach Anapruch i oder 2, bei dem In dam hydrierten Fett das Qewichlsvarhaftnls von Stearlnsaura 
zu linger, und kOnerkenlgen Fetlsauren 50:50 bis 60:20 und vorzugsweiae von 60:40 bis 75:25 betragr. 

£6 4. Einwlckelpapler nach einem der Anspruche 1 bis 3, bei dem das hydrierte Fett eina Jodzahl unter 20 und vorzugs- 
weiae im Bereich von 5 bis 10 hat. 
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Claims 



1. Wrapping paper especially lor fat-conralnlng food products, characterized In that it is coated en at least one 
TSf T ^^enated * of vegetable and/or animal origin having a melting po^^^STpoTm 
between 45 to 62°C in a quantity of 1 0 lo ZS&rrt. "wmcauon poim 

2. wrapping paper according to Claim . tv In which the nydrogenatodfat nee a melting point m the rangefrom 51 co54-C. 

3. Wrapping paper according to Claim i or 2. in which In the hydrogenawd fat the wight ratio of stearic acid to tonger 
and shorter^chainod fatty acids is 50:50 to 80:20 and preferably from 60:40 to 75;25. 

4. Wrapping paper according to cna of Claims 1 to 3. In whicrt the hyarogenaied fat ha* an iodine number below 20 
and preferably m the ranga from 5 lo 1 0. 

Revendloations 

1. Papier tfembaflago poor prodults afonenlaires, en parHcuHar contanant dee graisees, caiartetise en ce qu'H est 
revetu. sur au moms une face, avec une grabs* hydrogenee cforig*e animale ei/ou vegetate, aya/fl un polnT de 
fusion ou point da sondlflcation comprls entre 45 et 62* C ( an une quantlte de 10 a 25 g/m 2 . 

* ?S r ?^ l]a ** Saton fa fevendic atton 1 , dans lequei la grates* hydrogenee a un point d e fusion dans !a plage 
oe 51 a 54 C. 

« 3. Papier tfemballage aelon la ravendlcatJon 1 ou 2, dan, lequei, dans la grata* hydrogen*, t e rapport ponderal da 
I aclda steanque aux acidee oras a plus tongue ehatne et acWae graa a plus courte chain* va da 50:50 a 80:20 si 
de preference de 60:40 a. 75:25. 

4. Papier d-emballage seton Puna dee revendlcatlone 1 a 3. dans (equal la graiaee hydrogenee a un indlce d'toda 
w inferleur620etdapre1er8ncedan«laplagedB5alO. 
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